


Présentation        
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 Le Nouvel Hôtel & Spa ȟ ÕÎ ÈĖÔÅÌ ÑÕÁÔÒÅ ïÔÏÉÌÅÓȟ  ÅÓÔ ÓÉÔÕï ÁÕ ÃĞÕÒ ÄÕ ÃÅÎÔÒÅ-ville de Montréal.  
 

 Orlando Perez et Fléchère Morin, responsables du restaurant/bar et salles de réunion, avec Donna Graziano, Directrice des 
Banquets, se feront un plaisir de vous accompagner et combler vos besoins afin que votre événement soit des plus agréables et 

avec succès. 
 

 0ÏÕÒ ÖÏÓ ÂÅÓÏÉÎÓ ÄȭÁÆÆÁÉÒÅÓ ÅÔ ÒïÕÎÉÏÎÓȟ ÎÏÕÓ ÖÏÕÓ ÐÒÏÐÏÓÏÎÓ ÎÏÓ ΰ ÓÁÌÏÎÓ ÂÁÎÑÕÅÔÓ ÏÆÆÒÁÎÔ ÕÎ ÁÃÃîÓ )ÎÔÅÒÎÅÔ ÈÁÕÔÅ ÖÉÔÅÓÓÅ ÓÁns 
ÆÉÌ ÅÔ ÕÎÅ ÇÒÁÎÄÅ ÌÕÍÉÎÏÓÉÔï ÐÁÒ ÌÅÕÒÓ ÆÅÎðÔÒÅÓ ÐÁÎÏÒÁÍÉÑÕÅÓȢ .ÏÕÓ ÄÉÓÐÏÓÏÎÓ ïÇÁÌÅÍÅÎÔ ÄȭÕÎÅ ÔÅÒÒÁÓÓÅ ÅØÔïÒÉÅÕÒÅ ÐÏÕÖÁÎÔ 

accueillir environ 60 personnes pour un cocktail ou un BBQ. 
 

 Nos espaces banquets peuvent accueillir de 10 à 350 personnes dépendamment du style de montage requis. Nos salons ont la 
ÐÁÒÔÉÃÕÌÁÒÉÔï ÄÅ ÓȭÏÕÖÒÉÒ ÌÅÓ ÕÎÓ ÓÕÒ ÌÅÓ ÁÕÔÒÅÓ ÁÆÉÎ ÄȭÏÂÔÅÎÉÒ ÌÁ ÃÁÐÁÃÉÔï ÖÏÕÌÕÅȢ )Ì ÖÁ ÓÁÎÓ ÄÉÒÅ ÑÕÅ ÎÏÔÒÅ ïÑÕÉÐÅ ÄÅÓ ÂÁÎÑuets 
ÒÅÓÔÅ Û ÖÏÔÒÅ ÄÉÓÐÏÓÉÔÉÏÎ ÐÏÕÒ ÖÏÕÓ ÁÓÓÉÇÎÅÒ ÌÁ ÂÏÎÎÅ ÓÁÌÌÅ ÁÌÌÁÎÔ ÁÖÅÃ ÌÁ ÔÁÉÌÌÅ ÄÅ ÖÏÔÒÅ ÎÏÍÂÒÅ ÄȭÉÎÖÉÔïÓȢ 4ÏÕÓ ÎÏÓ ÓÁÌÏÎÓ 

banquets, notre terrasse et notre restaurant sont situés au Rez- de- #ÈÁÕÓÓïÅȟ ÓÏÉÔ ÁÕ ÍðÍÅ ÎÉÖÅÁÕ ÑÕÅ ÌÁ ÒïÃÅÐÔÉÏÎ ÄÅ ÌȭÈĖÔÅÌȢ  
 

 Savourez une cuisine internationale de notre Chef-2ÅÓÔÁÕÒÁÔÅÕÒ 4ÈïÏ -ÏÒÉÎ ÅÔ ÓÏÎ ïÑÕÉÐÅ Û ÎÏÔÒÅ ÒÅÓÔÁÕÒÁÎÔ ÅÔ ÂÁÒ Ìȭ%ÎÔÒÁÃÔÅȢ   
  

 Le Nouvel Hôtel & Spa vous propose une atmosphère de bien être unique en ville. 
 

 Au plaisir de vous accueillir! 
 
 
 ,ȭOÑÕÉÐÅ des banquets 
 Pour nous rejoindre: 
 514.931.0961 poste 2680 
 dgraziano@lenouvelhotel.com 
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Informations générales 
 

Prix  
 Les prix mentionnés peuvent changer sans préavis Ȣ 0ÁÒ ÃÏÎÔÒÅȟ Ìȭ(ĖÔÅÌ ÈÏÎÏÒÅÒÁ ÌÅÓ ÃÏÎÔÒÁÔÓ ÂÁÎÑÕÅÔÓ ÓÉÇÎïÓ ÅÔ ÒÅëÕÓ ÐÁÒ ÌÅÓ 

ÏÒÇÁÎÉÓÁÔÅÕÒÓ ÄÅ ÌȭïÖïÎÅÍÅÎÔȢ 6ÅÕÉÌÌÅÚ ÎÏÔÅÒ ÑÕÅ ÌÅÓ ÐÒÉØ ÄÅ ÌÁ ÎÏÕÒÒÉÔÕÒÅ ÅÔ ÄÅ ÌÁ ÂÏÉÓÓÏÎ ÓÏÎÔ ÁÓÓÕÊÅÔÔÉÓ Û ÄÅÓ ÆÒÁÉÓ ÄÅ ÓÅrvice de 
ΫίГȟ ÐÌÕÓ έГ ÄÅ ÆÒÁÉÓ ÄȭÁÄÍÉÎÉÓÔÒÁÔÉÏÎ ȟÛ ÌÁ ÔÁØÅ ÄÅ ίГ ɉ403ɊÁÉÎÓÉ ÑÕȭÛ ÌÁ ÔÁØÅ ÐÒÏÖÉÎÃÉÁÌÅ ÄÅ γȢγαίГ ɉ461ɊȢ 

'ÁÒÁÎÔÉÅ ÄÕ ÎÏÍÂÒÅ ÄȭÉÎÖÉÔïÓ 
 ,Å ÎÏÍÂÒÅ ÄȭÉÎÖÉÔïÓ ÐÏÕÒÒÁ ðÔÒÅ ÁÊÕÓÔï Û ÌÁ ÂÁÉÓÓÅ 14 jours ouvrables avant la date de votre événement ou à la hausse 72 heures avant 

ÌÁ ÄÁÔÅ ÄÅ ÖÏÔÒÅ ïÖïÎÅÍÅÎÔȢ 6ÏÔÒÅ ÆÁÃÔÕÒÅ ÆÉÎÁÌÅ ÓÅÒÁ ÂÁÓïÅ ÓÕÒ ÌÅ ÎÏÍÂÒÅ ÄȭÉÎÖÉÔïÓ ÇÁÒÁÎÔÉ ÍÅÎÔÉÏÎÎï ÓÕÒ ÖÏÔÒÅ ÃÏÎÔÒÁÔ ÓÉÇÎï, ou 
ÃÅÌÕÉ ÁÊÕÓÔï Û ÌÁ ÈÁÕÓÓÅ ÏÕ Û ÌÁ ÂÁÉÓÓÅ ÓÅÌÏÎ ÌÅÓ ÄÁÔÅÓ ÌÉÍÉÔÅÓ ÓÕÓÍÅÎÔÉÏÎÎïÅÓȢ /Õ ÅÎÃÏÒÅ ÓÕÒ ÌÅ ÎÏÍÂÒÅ ÒïÅÌ ÄȭÉÎÖÉÔïÓ ÌÅ ÊÏÕr même 

de votre réunion si  celui-ci est supérieur au nombre garanti. 
 

Musique  

 Si vous désirez une ambiance musicale, vous pouvez contacter les musiciens de votre choix.  Afin de couvrir les droits à la SOCAN 
ÅÔ 2ï3ÏÎÎÅ  ɉÌÉÃÅÎÃÅ ÐÅÒÍÅÔÔÁÎÔ ÌȭÅØïÃÕÔÉÏÎ ÄÅ ÌÁ ÍÕÓÉÑÕÅɊȟ ÄÅÓ ÆÒÁÉÓ ÓÅÒÏÎÔ ÁÐÐÌÉÑÕïÓ ÓÅÌÏÎ ÌÅ ÎÏÍÂÒÅ ÄÅ ÐÁÒÔÉÃÉÐÁÎÔÓ ÃÏÍÍÅ suit : 

    Sans danse   Avec danse 
 De 1 à 300 personnes  42,86$ (Plus taxes)  85,80$  (Plus taxes) 
 De 301 à 350 personnes  89,45$ (Plus taxes)  178,90$ (Plus taxes) 

 

 Vous et vos musiciens devez nous informer des équipements, des installations électriques ou du montage de scène  
ÓÕÐÐÌïÍÅÎÔÁÉÒÅÓ  ÒÅÑÕÉÓȢ  $ÅÓ ÆÒÁÉÓ ÁÄÄÉÔÉÏÎÎÅÌÓ ÓÅÒÏÎÔ ÐÏÒÔïÓ Û ÖÏÔÒÅ ÃÏÍÐÔÅ ÓÉ ÄÅÓ ÄÅÍÁÎÄÅÓ ÓÐïÃÉÁÌÅÓ ÄȭÉÎÓÔÁÌÌÁÔÉÏÎ  ÓÅÒÏÎt 

requises. 
 

Dépôt et paiement  

 4ÏÕÔÅ ÒïÓÅÒÖÁÔÉÏÎ ÎÅ ÓÅÒÁ ÆÅÒÍÅ ÅÔ ÄïÆÉÎÉÔÉÖÅ ÑÕȭÁÐÒîÓ ÌÁ ÓÉÇÎÁÔÕÒÅ ÄÕ ÃÏÎÔÒÁÔ ÅÔ ÌÅ ÖÅÒÓÅÍÅÎÔ ÄȭÕÎ ÄïÐĖÔ ÉÎÉÔÉÁÌ ÄÅ άίГ ÄÕ Íontant 
total de la facture de votre événement. Un deuxième dépôt de 25% devra être reçu 3 mois avant la date de votre événement et le 
ÓÏÌÄÅ ÄÅ ÌÁ ÆÁÃÔÕÒÅ ÅÓÔÉÍïÅ ÓÅÒÁ ÄÅÍÁÎÄï ÁÕ ÐÌÕÓ ÔÁÒÄ ά ÓÅÍÁÉÎÅÓ ÁÖÁÎÔ ÌÁ ÄÁÔÅ ÄÅ ÖÏÔÒÅ ÒïÕÎÉÏÎȢ  %Î ÃÁÓ ÄȭÁÎÎÕÌÁÔÉÏÎȟ ÃÅÓ Äïpôts 

sont non remboursables.  

Sécurité  

 ,ÅÓ ïÖïÎÅÍÅÎÔÓ ÓÐïÃÉÁÕØȟ ÔÅÌÓ ÑÕÅ ÄÅÓ ÂÁÌÓ ÄÅ ÆÉÎÉÓÓÁÎÔÓ ÏÕ ÁÕÔÒÅÓȟ ÅØÉÇÅÎÔ ÌÁ ÐÒïÓÅÎÃÅ ÄȭÁÇÅÎÔÓ ÄÅ ÓïÃÕÒÉÔï ÄÅ ÌȭÈĖÔÅÌȢ   

Vestiaire  

 Le service de vestiaire est disponible au tarif de 2$ par manteau. 
 

 



Petits-déjeuners – Buffets froids 

 Léger   15$ par personne 
Jus de fruits frais 

Minis viennoiseries (2/personne) 
Fruits frais tranchés 

Café / Thé 
* 

 Bonne Mine   19$ par personne 
Jus de fruits frais 

Pain aux bananes et canneberges 
Fruits frais tranchés  

Plateau de fromages (cheddar, suisse et gouda) 
Yogourts individuels aux fruits 

Café / Thé 
* 

  Nutritif  23$ par personne  
Jus de fruits frais 

Bagels et pains tranchés variés 
Fromage à la crème et fromage cottage 

Céréales Raisin Bran et lait 2% 
Pain aux bananes et canneberges 

Salade de fruits 
Yogourts individuels aux fruits 

Plateau de fromages (cheddar, suisse et gouda) 
Barres énergétiques 

Café / Thé 
Tous nos petits -déjeuners ont une durée de 60 minutes en salle  
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Petit-déjeuner – Buffet chaud et froid 
 
 

 
Complet   29$ par personne 
(Minimum de 30 personnes)  

 
Jus de fruits frais 

Minis viennoiseries (2/personne)  
Céréales Raisin Bran et lait 2% 

Fruits frais tranchés 
Yogourts individuels aux fruits 

Plateau de fromage (cheddar, suisse et gouda) 
Fromage cottage 

Fromage à la crème 
Oeufs cuits durs 
Oeufs brouillés  

Bacon 
Saucisses porc et boeuf 

Pomme de terre rissolées 
 Pain doré avec sirop 

Café / Thé 
Tous nos petits -déjeuners ont une durée de 60 minutes en salle  
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Pauses-café  
  Rapido  7$ par personne 

Jus de fruits frais 

Café / Thé 

 

 Santé 13$  par personne 

Jus de fruit frais 

Pain aux bananes et canneberges 

Fruits frais tranchés 

Café / Thé 

 

 Nature 15$   par personne 

Jus de fruits frais 

Barres énergétiques 

Pain aux bananes et canneberges 

Salade de fruits 

Café / Thé 

 

 Ensoleillé 16$  par personne 

Jus de fruits frais 

Muffins tulipe (120gr) aux fruits des champs 

Fruits frais tranchés 

Yogourts individuels aux fruits 
Café / Thé 

 

 

 

 Café Plus  8$ par personne 

Eaux minérales, eaux gazéifiées, boissons gazeuses 

Biscuits maison 

Café / Thé 

 

Délice   12$ par personne 

Eaux minérales, eaux gazéifiées, boissons gazeuses 

Macarons aux dattes 

Financier aux amandes 

Café / Thé 

 

 Gourmand  16$ par personne 

Eaux minérales, eaux gazéifiées, boissons gazeuses 

Mini quiches 

Mini sandwiches sur pain ber-ber 

Crudités et trempette 

Café / Thé 

 

Vitalité   19$ par personne 

Jus de fruits frais  

Eaux minérales, eaux gazéifiées, boissons gazeuses 

Biscotti aux amandes, pistaches et chocolat 

Barres énergétiques 

Fruits frais tranchés 
Café / Thé 

Toutes nos pauses ont  une durée de 30 minutes en salle 
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 À La Carte 

 Sucrés   Par  Personne    
 

Minis viennoiseries  (2/personne)           4$ 

Bagels et fromage à la crème           5$ 

Biscuits maison            2$ 

Barres énergétiques            4$ 

Macarons aux dattes            4$ 

Financier aux amandes             4$ 

Pain aux bananes et canneberges            4$ 

Biscotti aux amandes, pistaches et chocolat        5$    

Fruits frais tranchés            6$ 

Muffin tulipe (120gr) aux fruits des champs         4$    

Yogourts individuels aux fruits            3$ 
 
 

Breuvages  Par Personne  
 

Café / Thé   3,50$  

Smoothie   6,00$ 

Boisson gazeuse  3,75$ 

Eau minérale ou gazéifiée  3,75$ 

0ÉÃÈÅÔ ÄÅ ÊÕÓ ÄȭÏÒÁÎÇÅ ÏÕ ÃÁÎÎÅÂÅÒÇÅÓ 22,00$ 

Boisson énergisante Red Bull    6,00$    
 

 
 
              
    
 
 
 

 

Salés    Par Personne   
Plateau de fromages (cheddar, suisse et gouda) *            60$ 

Fromages fins du Terroir du Québec et craquelins *            90$ 

Bagels, fromage à la crème et saumon fumé            12$ 

Charcuteries fines, pâtés, terrines et garnitures *            80$ 

Minis sandwiches (2/personne) sur pain ber-ber             4$ 

Minis pizza froide (2/personne)               4$ 

Minis quiches (2/personne)               3$ 

Nachos servis avec crème sûre, guacamole et salsa *                25$  

Crudités et trempette *              30$ 

Panier de croustilles nature (6 à 10 pax)             16$ 

Panier de bretzels (6 à 10 pax)             17$ 

Panier de maïs soufflé (6 à 10 pax)             16$ 

Panier de noix mélangées salées (6 à 10 pax)            25$ 

 
* Plateau de 10 personnes   
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Lunch - Buffets froids 

Boîte à lunch OU 

,ÕÎÃÈ ÄÅ ÔÒÁÖÁÉÌ ɉÓÅÒÖÉ Û ÌȭÁÓÓÉÅÔÔÅɊ 

22$ par personne 
(Moins de 15 personnes) 

 

 

1 sandwich choix du Chef 

1 salade composée choix  du Chef 

 1 portion de fromage (cheddar, suisse et gouda) 

Dessert création du pâtissier 

 

 

  

Sherbrooke  31$ par personne 
(Minimum de 15 personnes)  

 

Potage du jour et panier de pain 

Salade verte, vinaigrettes assorties 

Marinades et condiments 

Plateaux de fromages (cheddar, suisse et gouda) 

Salade de fenouil, carottes râpées et persil, 
vinaigrette crémeuse 

3ÁÌÁÄÅ ÄȭÏÒÇÅȟ ÌïÇÕÍÅÓ ÃÒÏÑÕÁÎÔÓȟ ÐÁÒÍÅÓÁÎ ÅÔ 
ÈÕÉÌÅ ÄȭÏÌÉÖÅ ÃÉÔÒÏÎÎïÅ 

-ÉÎÉÓ ÃÒÏÉÓÓÁÎÔÓ ÆÁÒÃÉÓ ÍÏÕÓÓÅ ÁÕØ ĞÕÆÓ  

Baguettes ouvertes garnies de jambon forêt noir et 
fromage brie, mayonnaise moutarde à 

ÌȭÁÎÃÉÅÎÎÅ 

Pain ciabatta multi grains garnis de mousse au 
saumon frais, câpres, persil et citron 

Fruits frais tranchés 

Café / Thé 
Tous nos lunchs ont une durée de 90 minutes en salle  
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Lunch - Buffets froids  
 Maisonneuve  32$ par personne 

(Minimum de 15 personnes)  

 
Potage du jour et panier de pain 

Crudités et trempette  

Salade verte, vinaigrettes assorties 

Marinades et condiments 

Plateaux de fromages (cheddar, suisse et gouda) 

Salade de lentilles vertes, tomates cerise, poivrons, 
ÃïÌÅÒÉȟ ÐÅÓÔÏ ÄÅ ÒÏÑÕÅÔÔÅ Û ÌȭÈÕÉÌÅ ÄȭÏÌÉÖÅ 

Salade de betteraves, oignons verts, amandes grillées, 
ÈÕÉÌÅ ÄȭÏÌÉÖÅ Û ÌȭÏÒÁÎÇÅ ÅÔ ÇÒÁÉÎÅÓ ÄÅ ÃÕÍÉÎ 

7ÒÁÐÓ ÇÁÒÎÉÓ ÁÕØ ĞÕÆÓ ÂÒÏÕÉÌÌïÓȟ ÓÁÕÔï ÄÅ ÐÏÉÖÒÏÎÓȟ 
fromage cheddar râpé et salsa de tomates  

Kaisers garnis à la dinde fumée, fromage oka, laitue, 
tomate, mayonnaise aux épices cajun 

Pains multi grains garnis au goberge et persil, 
mayonnaise au jus de citron 

Fruits frais tranchés 

Café / Thé 

 

 
 

 

Atwater  37$ par personne 
(Minimum de 15 personnes)  

 

Potage du jour et panier de pain 

Crudités et trempette 

Salade roquette et radicchio, vinaigrette assortie 

Marinades et condiments 

Palette de fromages fins (brie, oka, paillot de chèvre et 
gouda) 

Salade taboulé (couscous, persil, concombres, 
ÔÏÍÁÔÅÓȟ ÐÏÉÖÒÏÎÓ ÅÔ ÈÕÉÌÅ ÄȭÏÌÉÖÅ ÃÉÔÒÏÎÎïÅɊ 

Salade de courgettes vertes, tomates, poivrons, 
oignons rouges et fromage feta, vinaigrette au 

balsamique 

7ÒÁÐÓ ÇÁÒÎÉÓ ÁÕ ÈÕÍÕÓȟ ÔÁÐÅÎÁÄÅ ÄÅ ÃĞÕÒÓ 
ÄȭÁÒÔÉÃÈÁÕÔÓȟ ÏÌÉÖÅÓ ÎÏÉÒÅÓȟ ÃÈÁÍÐÉÇÎÏÎÓ 

portobello et poivrons sautés  

Pains de seigle garnis de capicollo et salami, laitue, 
tomate, moutarde douce  

Pains aux olives garnis au saumon fumé, oignons 
rouges et câpres 

Fruits frais tranchés 

Assortiment de gâteaux et tartes 

Café  / Thé 
Tous nos lunchs ont une durée de 90 minutes en salle  
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Lunch - Buffets froids 
 St-Mathieu  41$ par personne  

(Minimum de 20 personnes)  

 

 Potage du jour et panier de pain  

Crudités  et trempette 

Plateaux de terrines et pâtés 

Salade César (croutons, bacon émietté et fromage parmesan) 

Marinades et condiments 

Palette de fromages fins (brie, oka, paillot de chèvre et gouda) 

Salade de quinoa, olives kalamata, poivrons, concombres, pesto 
ÄÅ ÔÏÍÁÔÅÓ ÓïÃÈïÅÓ Û ÌȭÈÕÉÌÅ ÄȭÏÌÉÖÅ 

Salade de haricots verts extra fins, roquette, tomates cerises, 
oignons rouges et saumon fumé 

Wraps garnis au humus, asperges et courgettes vertes croquantes, 
émietté de fromage feta et roquette  

+ÁÉÓÅÒÓ ÇÁÒÎÉÓ ÁÕ ÒĖÔÉ ÄÅ ÂĞÕÆȟ ÆÒÏÍÁÇÅ ÓÕÉÓÓÅȟ ÌÁÉÔÕÅȟ ÔÏÍÁÔÅȟ 
mayonnaise à la moutarde de Dijon 

Pains aux olives garnis de crevettes et fenouil, mayonnaise épicée 
au citron  

Fruits frais tranchés 

Assortiment de gâteaux et tartes 

Café  / Thé 
Tous nos lunchs ont une durée de 90 minutes en salle  
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Lunch - Buffets chaud & froid  
  

Faubourg  32$ par personne 
 (Minimum de 20 personnes)  

 

Potage du jour et panier de pain 

Plateaux de fromages (cheddar, suisse et gouda) 

Marinades et condiments 

Salade verte, vinaigrettes assorties 

Salade de fenouil, carottes râpées et persil, vinaigrette crémeuse 

3ÁÌÁÄÅ ÄȭÏÒÇÅȟ ÌïÇÕÍÅÓ ÃÒÏÑÕÁÎÔÓȟ ÐÁÒÍÅÓÁÎ ÅÔ ÈÕÉÌÅ ÄȭÏÌÉÖÅ ÃÉÔÒÏÎÎïÅ 

Pennine, sauté de poivrons et champignons portobello, sauce rosée au pesto 

Casserole de hauts de cuisse de poulet grillés aux olives et concassée de tomates 

Riz pilaf 

Assortiment de gâteaux et tartes 

Café / Thé 
Tous nos lunchs ont une durée de 90 minutes  

en salle 
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Lunch - Buffets chaud & froid  
 

 

  

Ville Marie  43$ par personne  
 (Minimum de 30 personnes)  

 

Potage du jour et panier de pain 

Palette de fromages fins (brie, oka, paillot de chèvre et gouda) 

Crudités et trempette 

Plateaux de terrines et pâtés  

Marinades et condiments 

Salade César (croutons, bacon émietté et fromage parmesan) 

3ÁÌÁÄÅ ÔÁÂÏÕÌï ɉÃÏÕÓÃÏÕÓȟ ÐÅÒÓÉÌȟ ÃÏÎÃÏÍÂÒÅÓȟ ÔÏÍÁÔÅÓȟ ÐÏÉÖÒÏÎÓ ÅÔ ÈÕÉÌÅ ÄȭÏÌÉÖÅ ÃÉÔÒÏÎÎïÅɊ 

Salade de courgettes vertes, tomates, poivrons, oignons rouges et fromage feta, vinaigrette au balsamique 

Blanc de volaille grillé, mariné au citron et coriandre, sauce au miel, cari et noix de coco râpé 

Filet de tilapia rôti, salsa exotique aux fruits et jus de limette 

Variété de légumes de saison 

Riz pilaf 

Fruits frais tranchés 

Assortiment de gâteaux et tartes 

Café / Thé 
Tous nos lunchs ont une durée de 90 minutes en salle  
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Lunch À la Carte 
 

 

Entrées   
Petite verdure du marché, vinaigrette maison 
4ÅÒÒÉÎÅ ÄÅ ÇÉÂÉÅÒȟ ÃÒÏĮÔÏÎÓ ÄÅ ÐÁÉÎ ÂÁÇÕÅÔÔÅ ÅÔ ÃÏÍÐÏÔÅ ÄȭÏÉÇÎÏÎÓ ÒÏÕÇÅÓ ÃÏÎÆÉÔÅ 
3ÁÌÁÄÅ ÄÅ ÑÕÉÎÏÁȟ ÏÌÉÖÅ ËÁÌÁÍÁÔÁȟ ÐÏÉÖÒÏÎÓȟ ÃÏÎÃÏÍÂÒÅÓȟ ÐÅÓÔÏ ÄÅ ÔÏÍÁÔÅÓ ÓïÃÈïÅÓ Û ÌȭÈÕÉÌÅ ÄȭÏÌÉÖÅ 
6ÅÌÏÕÔï ÄÅ ÃÁÒÏÔÔÅ Û ÌȭÏÒÁÎÇÅ ÅÔ ÁÕ ÇÉÎÇÅÍÂÒÅ 
Potage Parmentier 
Crème de courge musquée et pommes de terre douce 

 
Plats principaux  
Pennine, sauté de poivrons et champignons portobello ,sauce rosée au pesto    31$   
Blanc de volaille grillé, mariné au citron et coriandre, sauce au miel, cari et noix de coco râpé  33$   
Filet de tilapia rôti, salsa exotique aux fruits et jus de limette    33$  
&ÉÌÅÔ ÄÅ ÓÁÕÍÏÎ ÄÅ Ìȭ!ÔÌÁÎÔÉÑÕÅ ÒĖÔÉȟ ÔÁÐÅÎÁÄÅ ÄȭÏÌÉÖÅÓ ÅÔ ÃÏÎÃÁÓÓïÅ ÄÅ ÔÏÍÁÔÅÓ Û ÌȭÈÕÉÌÅ ÄȭÏÌÉÖÅ  34$   
3ÔÅÁË ÄÅ ÂĞÕÆ "ÏÓÔÏÎ 3ÔÅÒÌÉÎÇ έ ! ÇÒÉÌÌï ɉÃÕÉÓÓÏÎ ÍÅÄÉÕÍɊȟ ÊÕÓ ÄÅ ÖÅÁÕ ÁÕ ÐÏÉÖÒÅ ÖÅÒÔ  36$    
 

Desserts  
Salade de fruits 
Baladin au chocolat moka 
Baladin au chocolat et framboise 
Gâteau au fromage 

 
Café / Thé 

(Un minimum de 15 personnes est requis)  
 

Repas Quatre Services  
(Entrée, Plat Principal, Dessert, Café / Thé)   

 
 

http://www.google.ca/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&docid=rtvZ4-JGGK2M0M&tbnid=miFc7fCzph2RYM:&ved=0CAUQjRw&url=http%3A%2F%2Fdoves2day.blogspot.com%2F2011%2F10%2Fpink-saturday-pink-quiz.html&ei=usg6U7ycK4Ot2QX5xoHYBg&bvm=bv.63934634,d.b2I&psig=AFQjCNE9xr5NYwzDzrecpz3zHg-j5JEjHA&ust=1396447793169610
http://www.google.ca/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&docid=rtvZ4-JGGK2M0M&tbnid=miFc7fCzph2RYM:&ved=0CAUQjRw&url=http%3A%2F%2Fdoves2day.blogspot.com%2F2011%2F10%2Fpink-saturday-pink-quiz.html&ei=usg6U7ycK4Ot2QX5xoHYBg&bvm=bv.63934634,d.b2I&psig=AFQjCNE9xr5NYwzDzrecpz3zHg-j5JEjHA&ust=1396447793169610
http://www.google.ca/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&docid=rtvZ4-JGGK2M0M&tbnid=miFc7fCzph2RYM:&ved=0CAUQjRw&url=http%3A%2F%2Fdoves2day.blogspot.com%2F2011%2F10%2Fpink-saturday-pink-quiz.html&ei=usg6U7ycK4Ot2QX5xoHYBg&bvm=bv.63934634,d.b2I&psig=AFQjCNE9xr5NYwzDzrecpz3zHg-j5JEjHA&ust=1396447793169610
http://www.google.ca/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&docid=VEzLrRrzTsPK0M&tbnid=fqiEMT3xCWDPCM:&ved=0CAUQjRw&url=http%3A%2F%2Fwww.123rf.com%2Fphoto_4151518_fillet-of-salmon-with-julienne-peeler-vegetable-and-lemon-slice-isolated-on-white-background.html&ei=H8k6U8KHHcXZ2QW774GoCA&bvm=bv.63934634,d.b2I&psig=AFQjCNE9xr5NYwzDzrecpz3zHg-j5JEjHA&ust=1396447793169610


 
 

Canapés 
  

 
Canapés chauds à la douzaine   

(Minimum de 4 douzaines de chaque variété)  

40$ la douzaine 
 
Végétarien  
Croustade de tomates séchées et feta 
Spanakopita (épinards et feta) 
Cigares marocain végétariens 
Arancini aux champignons 
Minis quiches, poivrons grillés et fromage de chèvre 

Viande et fruits de mer  

Croissants aux crevettes 
Croustade au poulet et pistaches 
Croustade épinards, saumon et ricotta 
Cigares marocain à la viande 
0ÁÓÔÅÌÌÅÓ Û ÌȭÁÇÎÅÁÕ 
Rouleaux impériaux chorizo et Monterrey Jack 
Minis brochettes Kefta ÄȭÁÇÎÅÁÕ ÅÔ ÐÉÇÎÏÎÓ ÄÅ ÐÉÎ 
Minis satay de poulet 
Minis won ton aux crabes filo de crabe et brie en triangle 
-ÉÎÉÓ ÂĞÕÆ 7ÅÌÌÉÎÇÔÏÎ 
 

 

Canapés froids à la douzaine  
(Minimum 4 douzaines de chaque variété)  

42$ la douzaine 
 
Végétarien  
Bruschetta salsa de mangue, oignons rouges  et jalapenos 
Mousse de fromage de chèvre et noisettes 
Mousse de tomate séchée, fromage feta et basilic 
Minis wraps pesto, fromage de chèvre et cresson 
Minis wraps fromage mozzarella, tomate et avocat 

Viande et fruits de mer  

Crevettes papillon et guacamole 
"ÒÏÃÈÅÔÔÅÓ ÄȭÏÌÉÖÅ ÆÁÒÃÉÅȟ ÐÒÏÓÃÉÕÔÔÏ ÅÔ ÊÁÍÂÏÎ 
Carrés au saumon fumé 
Boules de prosciutto et melon 
Rouleaux roastbeef et roquefort 
Vol-au-vent cocktail de crevettes 
Vol-au-vent salade de fruits de mer 
Pâte à choux farcie à la salade de poulet 
Pâte à choux farcie mousse de pâté de foie 
Bruschetta carpaccio de viande, basilic, parmesan et citron 
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Souper À la Carte 
 

 
 
Entrées  
 

!ÓÓÉÅÔÔÅ ÄÅ ÔÅÒÒÉÎÅ ÄÅ ÇÉÂÉÅÒȟ ÐÒÏÓÃÉÕÔÔÏȟ ÓÁÌÁÍÉ ÅÔ ÃÁÐÉÃÏÌÌÏȟ ÃÒÏĮÔÏÎÓ ÄÅ ÐÁÉÎ ÅÔ ÃÏÍÐÏÔÅ ÄȭÏÉÇÎÏÎÓ ÒÏÕÇÅÓ ÃÏÎÆÉÔÅ 
* 

0ÅÔÉÔ ÔÁÒÔÁÒÅ ÄÅ ÓÁÕÍÏÎ ÄÅ Ìȭ!ÔÌÁÎÔÉÑÕÅ Û ÌȭÁÓÉÁÔÉÑÕÅ 
* 

3ÁÌÁÄÅ ÄÅ ÒÏÑÕÅÔÔÅÓ ÅÔ ÄȭïÐÉÎÁÒÄÓȟ ÃÏÐÅÁÕØ ÄÅ ÐÁÒÍÅÓÁÎ ÖÉÅÉÌÌÉȟ ïÍÕÌÓÉÏÎ Û ÌȭÈÕÉÌÅ ÄȭÁÇÒÕÍÅÓ 
* 

Croûtons de chèvre chauds, saveur au miel et pacanes rôties, pousse de roquettes 
* 

Duo de tomates de vigne  rouges et jaunes et fromage bocconcini  

Potages 
#ÒîÍÅ ÄÅ ÌÅÎÔÉÌÌÅÓ ÖÅÒÔÅÓ ÅÔ ÃÒÏĮÔÏÎÓ ÄÅ ÐÁÉÎ Û ÌȭÈÕÉÌÅ ÄȭÏÌÉÖÅ 

* 
6ÅÌÏÕÔï ÁÕØ ÁÓÐÅÒÇÅÓȟ ÓÁÖÅÕÒ ÄȭÈÕÉÌÅ ÄÅ ÔÒÕÆÆÅ 

* 
Crème de choufleur et fromage cheddar 

* 
Velouté de pois verts, parfumé au safran 

* 
Potage à la courge spaghetti et pommes de terre 
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Souper À la Carte 
 

 
 
Plats principaux  
 

Blanc de volaille  farci aux épinards et fromage feta, réduction au Porto      46$   
* 

0ÅÔÉÔ ÊÁÒÒÅÔ ÄȭÁÇÎÅÁÕ ÂÒÁÉÓï Û ÌȭÏÓȟ ÊÕÓ ÃÏÕÒÔ Û ÌȭÉÎÆÕÓÉÏÎ ÄÅ ÔÈÙÍ      47$  
* 

&ÉÌÅÔ ÄÅ ÓÁÕÍÏÎ ÄÅ Ìȭ!ÔÌÁÎÔÉÑÕÅ ÒĖÔÉ Û ÌÁ ÆÌÅÕÒ ÄÅ ÓÅÌȟ ÓÁÕÃÅ ÃÉÔÒÏÎÎïÅ ÁÕØ ÃÝÐÒÅÓ ÅÔ ÂÁÓÉÌÉÃ     48$  
* 

Filet de morue noir rôti, salsa de fraises au rhum brun     48$  
* 

-ÁÇÒÅÔ ÄÅ ÃÁÎÁÒÄ ÄÕ ,ÁÃ "ÒÏÍÅ ÌÁÑÕï Û ÌȭïÒÁÂÌÅȟ ÓÁÕÃÅ ÁÕØ ÃÁÎÎÅÂÅÒÇÅÓ ÅÔ ÚÅÓÔÅ ÄȭÏÒÁÎÇÅÓ     49$  
* 

&ÉÌÅÔ ÍÉÇÎÏÎ ÄÅ ÂĞÕÆ !ÎÇÕÓȟ ÐÏðÌïÅ ÄÅ ÃÈÁÍÐÉÇÎÏÎÓ ÓÁÕÖÁÇÅÓȟ ÓÁÕÃÅ ÂÏÒÄÅÌÁÉÓÅ  51$  
* 

#ÁÒÒï ÄȭÁÇÎÅÁÕ ÅÎ ÃÒÏĮÔÅ ÄÅ ÍÏÕÔÁÒÄÅ ÄÅ -ÅÁÕØȟ ÓÁÕÃÅ ÁÕ ÍÉÅÌ ÅÔ ÁÕØ ÃÉÎÑ ïÐÉÃÅÓ      52$  
  

Desserts   

   
Le Pomme-Caramel 

Le Perle truffée 
Le Fruit des Champs 

,ȭ%ÓÔïÒÅÌ 
 

Café  / Thé 
 

(Un minimum de 15 personnes est requis)  
 

Repas  Cinq Services 
(Entrée, Potage, Plat Principal, Dessert, Café / Thé)  
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Nouvel 54$ par personne  
 (Minimum de 50 personnes)  

 
Potage du jour et panier de pain 

Palette de fromages fins (brie, oka, paillot de chèvre et gouda) 
Duo de tomates de vigne rouges et jaunes et fromage bocconcini 

!ÓÓÏÒÔÉÍÅÎÔ ÄÅ ÔÅÒÒÉÎÅÓ ÄÅ ÇÉÂÉÅÒȟ ÐÒÏÓÃÉÕÔÔÏȟ ÓÁÌÁÍÉ ÅÔ ÃÁÐÉÃÏÌÌÏ ÅÔ ÃÏÍÐÏÔÅ ÄȭÏÉÇÎÏÎÓ ÒÏÕÇÅÓ ÃÏÎÆÉÔÅ  
Marinades et condiments 

 
Salade César (croutons, bacon émietté et fromage parmesan) 

3ÁÌÁÄÅ ÄÅ ÑÕÉÎÏÁȟ ÏÌÉÖÅÓ ËÁÌÁÍÁÔÁȟ ÐÏÉÖÒÏÎÓȟ ÃÏÎÃÏÍÂÒÅÓȟ ÐÅÓÔÏ ÄÅ ÔÏÍÁÔÅÓ ÓïÃÈïÅÓ Û ÌȭÈÕÉÌÅ ÄȭÏÌÉÖÅ 
Salade de haricots verts extra fins, roquette, tomates cerises, oignons rouges et saumon fumé 

 
Pennine, sauté de poivrons et champignons portobello, sauce rosée au pesto 
Blanc de volaille  farci aux épinards et fromage feta, réduction au Porto   

&ÉÌÅÔ ÄÅ ÓÁÕÍÏÎ ÄÅ Ìȭ!ÔÌÁÎÔÉÑÕÅ ÒĖÔÉ Û ÌÁ ÆÌÅÕÒ ÄÅ ÓÅÌȟ ÓÁÕÃÅ ÃÉÔÒÏÎÎïÅ ÁÕØ ÃÝÐÒÅÓ ÅÔ ÂÁÓÉÌÉÃ  
Variété de légumes de saison 

Riz pilaf 
Pommes de terre parisienne aux fines herbes 

 
Fruits frais tranchés 

Assortiment de gâteaux et tartes 
Café  / Thé 

Notre souper buffet a une durée de deux heures en salle  

 

Souper - Buffet chaud et froid 
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Carte des Vins / Mousseux  
Vins Blancs  

Corte Rossa Bianco   39$  / Bout. 

6ÉÎ ÄȭÁÓÓÅÍÂÌÁÇÅ ɀ Piémont, Italie  

 

Pinot Grigio Veneto | Famiglia Boron 44$ / Bout.  

Veneto ɀ Vénétie, Italie  

 

Sauvignon Blanc   48$ / Bout.  

Domaine Reine Juliette ɀ Languedoc, France 

 

Chardonnay    50$ / Bout.  

Domaine Reine Juliette ɀ Languedoc, France 

 

Mousseux  
 

Vin mousseux   39$ / Bout.  

Vins Rouges  
Corte Rossa Rosso   39$ / Bout. 

6ÉÎ ÄȭÁÓÓÅÍÂÌÁÇÅ ɀ Piémont, Italie  

 

Dolfos Tempranillo Joven   44$ / Bout.  

Bodegas Farina ɀ Castille-et-Leon, Espagne 

 

Merlot Venezia | Famiglia B0ron 48$ / Bout . 

Vénétie, Italie 

 

Cabernet - Merlot   48$ / Bout . 

Domaine Reine Juliette ɀ Languedoc, France 

 

Bordeaux Rouge   52$ / Bout. 

Château Nicot ɀ Bordeaux, France 

 

-ÏÎÔÅÐÕÌÃÉÁÎÏ Äȭ!ÂÒÕÚÚÏ ")/ 57$ / Bout. 

Costadoro ɀ Abruzzes, Italie 

 

 



Bar à la Consommation 
 
 
Alcools de base        7,50$ 
Vodka, Gin, Rhum, Scotch, Tequila, Whiskey      
  
Bières domestiques        6,75$ 
Coors Light, Molson Export, Molson Dry, Molson Canadian     
 
 
Bières importées        8,00$ 
(ÅÉÎÅËÅÎȟ #ÏÒÏÎÁȟ 2ÉÃËÁÒÄȭÓ 2ÅÄ       
 
Vin au verre        9,00$ 
Corte Rossa Bianco/Rosso       
 
Digestifs         8,00$ 
Baileys, Grand Marnier, Tia Maria        
 
Eaux minérales, eaux de source, boissons gazeuses et  jus    3,75$ 
Eau minérale, Eau de Source, Coke, Spriteȟ 'ÉÎÇÅÒÁÌÅȟ ÊÕÓ ÄȭÏÒÁÎÇÅȟ ÊÕÓ ÄÅ ÃÁÎÎÅÂÅÒÇÅ       
 
Punch      
Punch aux fruits sans alcool      5,00$ 

Punch au rhum         6,50$ 

 
5Î ÔÏÔÁÌ ÍÉÎÉÍÕÍ ÄÅ ÖÅÎÔÅ ÄÅ έΪΪΗ ÄÏÉÔ ðÔÒÅ ÁÔÔÅÉÎÔ ÐÏÕÒ ÌȭÉÎÓÔÁÌÌÁÔÉÏÎ ÄȭÕÎ ÂÁÒȟ  ÓÉÎÏÎȟ ÌÁ  

différence des frais vous sera facturée  
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