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Présentation

Le Nouvel Hotel & Spah O1 EEOAI NOAOOA i O1 Ei-Al&de Monkéald OEOOi AO

Orlando Perez et Fléchére Morin, responsables du restaurant/bar et salles de réunion, avec Donna Graziano, Directrice des
Banquets, se feront un plaisir de vous accompagner et combler vos besoins afin que votre événement soit des plus agréables et

avec succes.
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accueillir environ 60 personnes pour un cocktail ou un BBQ.

Nos espaces bgnquets peuvent accueillir de 1qa 350 personnes dépgndammen'gdu style de montage requis. Nos salons ont la
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banquets, notre terrasse et notre restaurant sont situés au Rede-# EAOOOT Ah OT EO AO 181 A T EOGAA
Savourez une cuisine internationale de notre CheR AOOAOOAOADOO 4Eil -1 O0ET AO OI1T 1 NOEH
Le Nouvel Hoétel & Spa vous propose une atmosphere de bien étre unique en ville.
Au plaisir de vous accueillir!
, 6 ON GeBHafuets
Pour nous rejoindre:

5149310961poste 2680
dgraziano@lenouvelhotelcom 1
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“Inftormations générales

Prix
Les prix mentionnés Reyven; cha_t_nger AL Rl Lr LG r s iont by A\ ey R e S Q1 P P 08 R L [ = S o 17 e e B W o e
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de votre réunion si celui-ci est supérieur au nombre garanti.
Musique
SiAvous désirezAurJe ambiancp mu§ica[e, vous pouvez ,contqc'ger,le:'s [nusjciens de votre cpojx. f\fin de couyrir’les quitg z‘a’@SZS}N 5
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Sans danse Avec danse
De 1 a 300 personnes 42,86% (Plus taxes) 85,80% (Plus taxes)
De 301 a 350 personnes 89,45% (Plus taxes) 178,90% (Plus taxes)
Vous et vos musiciens devez nous informer des équipements, des installations électriques ou du montage de scéne
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requises.

Dépot et paiement
47 OOA Oi OAOOGAOGEIT TA OAOA Z£AOI A AO Ai £ZET1 EOEOA NGB8 ADOI GntanA OE
total de la facture de votre événement. Un deuxieme dép6t de 25% devra étre recu 3 mois avant la date de votre événemeneet |
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sont non remboursables.
Sécurité
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Vestiaire
Le service de vestiaire est disponible au tarif de 2$ par manteau.



> Petits-déjeuners — Buffets froids

Léger 15$ par personne
Jus de fruits frais
Minis viennoiseries (2/personne)
Fruits frais tranchés
Cafe / The
*
Bonne Mine 19$ par personne
Jus de fruits frais
Pain aux bananes et canneberges
Fruits frais tranchés
Plateau de fromages (cheddar, suisse et gouda)
Yogourts individuels aux fruits
Cafée / The
*
Nutritif 23$ par personne
Jus de fruits frais
Bagels et pains tranchés variés
Fromage a la creme et fromage cottage
Céréales Raisin Bran et lait 2%
Pain aux bananes et canneberges
Salade de fruits
Yogourts individuels aux fruits
Plateau de fromages (cheddar, suisse et gouda)
Barres énergétiques
Café / Theé
Tous nos petits -déjeuners ont une durée de 60 minutes en salle
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Petit-déjeuner — Buffet chaud et froid

Complet 29$ par personne
(Minimum de 30 personnes)

Jus de fruits frais
Minis viennoiseries (2/personne)
Céréales Raisin Bran et lait 2%
Fruits frais tranchés
Yogourts individuels aux fruits
Plateau de fromage (cheddar, suisse et gouda)
Fromage cottage
Fromage a la creme
Oeufs cuits durs
Oeufs brouillés
Bacon
Saucisses porc et boeuf
Pomme de terre rissolées
Pain doré avec sirop
Café / The

Tous nos petits -déjeuners ont une durée de 60 minutes en salle
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Rapido 7$ par personne
Jus de fruits frais
Café/ Thé

" Santé 13$ par personne
s Jus de fruit frais
Pain aux bananes et canneberges
Fruits frais tranchés
Café/ Thé

Nature 15$ par personne
Jus de fruits frais
Barres énergétiques
Pain aux bananes et canneberges
Salade de fruits
Café / Thé

Ensoleillé 16$ par personne
Jus de fruits frais

Muffins tulipe (120gr) aux fruits des champs

Fruits frais tranchés

Yogourts individuels aux fruits
Café/ The

2

e i e el o O A NN S S A A A A e g

Café Plus 8% par personne
Eauxminérales, eauxgazeéifiées boissonsgazeuses
Biscuits maison
Café/ Thé

Délice 12$ par personne
Eauxminérales, eauxgazéifiées boissonsgazeuses
Macaronsaux dattes
Financier auxamandes
Café / Thé

Gourmand 16$ par personne
Eauxminérales, eauxgazéifiées boissonsgazeuses
Mini quiches
Mini sandwiches sur pain ber-ber
Crudités ettrempette
Café / Thé

Vitalité 19% par personne
Jus de fruitsfrais
Eauxminérales, eauxgazéifiées boissonsgazeuses
Biscotti aux amandes pistacheset chocolat
Barresénergétiques

Fruits frais tranchés
Café /Thé
Toutes nos pausesont une durée de 30 minutes en salle
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A La Carte

Sucrés

Minis viennoiseries (2/personne)
Bagels et fromage a la creme
Biscuits maison

Barres énergétiques

Macarons aux dattes

Financier aux amandes

Pain aux bananes et canneberges

Par Personne

4%
5%
2%
4%
4%
4%
4%

Biscotti aux amandes, pistaches et chocolat 5%

Fruits frais tranchés

6%

Muffin tulipe (120gr) aux fruits des champs 4%

Yogourts individuels aux fruits

Breuvages

Café / Thé

Smoothie

Boisson gazeuse

Eau minérale ou gazéifiée

3%

Par Personne

3,508
6,00%
3,75%
3,75%

OEAEAO AA EOO AdIT OAR200%

Boisson énergisanteRed Bull

6,00%

0
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Salés

Plateau de fromages (cheddar, suisse et goud)
Fromages fins du Terroir du Québec et craqueling
Bagels, fromage a la creme et saumon fumé
Charcuteries fines, patés, terrines et garniture$
Minis sandwiches (2/personne) sur pain berber
Minis pizza froide (2/personne)

Minis quiches (2/personne)

Nachos servis avec creme sdre, guacamole et safsa
Crudités et trempette *

Panier de croustilles nature (6 a 10 pax)

Panier de bretzels (6 a 10 pax)

Panier de mais soufflé (6 a 10 pax)

Panier de noix mélangées salées (6 a 10 pax)

* Plateau de 10 personnes

Par Personne

60$
90%
12%$
80%
4%
4%
3%
25%
30$
16$
17$
16$
25%
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Lunch - Buffets froids

Boite a lunch OU

, O AE AA OOAOAEI
223 par personne
(Moins de 15 personnes)

1 sandwich choix du Chef
1 salade composée choix du Chef
1 portion de fromage (cheddar, suisse et gouda)
Dessert création du patissier

i OAOOE U

Sherbrooke 31$ par personne
(Minimum_de 15 personnes)
| AOOEAOOAQ
Potage du jour et panier de pain
Salade verte, vinaigrettes assorties
Marinades et condiments
Plateaux de fromages (cheddar, suisse et gouda)

Salade de fenouil, carottes rapées et persil,
vinaigrette créemeuse
oA Y %Y T Cro s Y B O O vooon B B e o D L 1
EOEL AT AS P EEOA EOCO
-ETEO AOTI EOOAT OO AEAOAEC
Baguettes ouvertes garnies de jambon forét noir et
fromage brie, mayonnaise moutarde a
1 8AT AEATT A
Pain ciabatta multi grains garnis de mousse au
saumon frais, capres, persil et citron
Fruits frais tranchés

Café/ Thé
Tous nos lunchs ont une durée de 90 minutes en salle

~
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Maisonneuve 32$ par personne
(Minimum de 15 personnes)

Potage du jour et panier de pain
Crudités et trempette
Salade verte, vinaigrettes assorties
Marinades et condiments
Plateaux de fromages (cheddar, suisse et gouda)

Salade de lentilles vertes, tomates cerise, poivrons,
Ail AOEh DAOOI

Salade de betteraves, oignons verts, amandes grillées, _
81 OAT CA Satade deadurgetiehvértesi tmafes poEpons,
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- Buffets fr01s

Atwater 37$ par personne
(Minimum de 15 personnes)

Potage du jour et panier de pain
Crudités et trempette
Salade roquette et radicchio, vinaigrette assortie
Marinades et condiments

Palette de fromages fins (brie, oka, paillot de chévre et

gouda)

AA O NOA O GAladgtaboderadusdous, pArgl| congodires,
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fromage cheddar rapé et salsa de tomates

Kaisers garnis a la dinde fumée, fromage oka, laitue,

tomate, mayonnaise aux épices cajun

Pains multi grains garnis au goberge et persil,
mayonnaise au jus de citron

Fruits frais tranchés
Café/ Thé

balsamique

A DO G A o B R G T O B M e S s
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portobello et poivrons sautés

Pains de seigle garnis de capicollo et salami, laitue,
tomate, moutarde douce

Pains aux olives garnis au saumon fumé, oignons
rouges et capres

Fruits frais tranchés
Assortiment de gateaux et tartes

Café / Thé
Tous nos lunchs ont une durée de 90 minutes en salle
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unch - Buffets froids
St-Mathieu 41$ par personne

(Minimum de 20 personnes)

Potage du jour et panier de pain
Crudités et trempette
Plateaux de terrines et patés
Salade César (croutons, bacon émietté et fromage parmesan)
Marinades et condiments
Palette de fromages fins (brie, oka, paillot de chevre et gouda)
Salade de quinoa, olives kalamata, poivrons, concombres, pesto
A OGRS O AET RO T SGEOET A A
Salade de haricots verts extra fins, roquette, tomates cerises,
oignons rouges et saumon fumeé

Wraps garnis au humus, asperges et courgettes vertes croquantes,
émietté de fromage feta et roquette

+ AEOAOO CAOTEO AO OEOE AA AGO&h AOI 1T AC
mayonnaise a la moutarde de Dijon

Pains aux olives garnis de crevettes et fenouil, mayonnaise épicée
au citron

Fruits frais tranchés
Assortiment de gateaux et tartes

Café / Thé
Tous nos lunchs ont une durée de 90 minutes en salle

Ou
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- Lunch Buffets chand & froid

Faubourg 32$ par personne
(Minimum de 20 personnes)

Potage du jour et panier de pain

Plateaux de fromages (cheddar, suisse et gouda)

Marinades et condiments

Salade verte, vinaigrettes assorties
Salade de fenouil, carottes rapées et persil, vinaigrette crémeuse
AR ARG RO SR S E e OIEA O RO RGO O DA O R OR
Pennine, sauté de poivrons et champignons portobello, sauce rosée au pesto
Casserole de hauts de cuisse de poulet grillés aux olives et concassée de tomates

Riz pilaf

Assortiment de gateaux et tartes

Café / Thé
Tous nos lunchs ont une durée de 90 minutes
en salle
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Lunch - Buffets chaud & froid

Ville Marie 43$ par personne
(Minimum de 30 personnes)

Potage du jour et panier de pain
Palette de fromages fins (brie, oka, paillot de chévre et gouda)
Crudités et trempette
Plateaux de terrines et patés
Marinades et condiments
Salade César (croutons, bacon émietté et fromage parmesan)
SATCARA S OA AT O AT O0AT: 00 DPAOOE AT ATF EAOAOR
Salade de courgettes vertes, tomates, poivrons, oignons rouges et fromage feta, vinaigrette au balsamique
Blanc de volaille grillé, mariné au citron et coriandre, sauce au miel, cari et noix de coco rapé
Filet de tilapia roti, salsa exotique aux fruits et jus de limette
Variété de léegumes de saison
Riz pilaf
Fruits frais tranchés
Assortiment de gateaux et tartes

Café/ Thé
Tous nos lunchs ont une durée de 90 minutes en salle
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Tunch A la Carte

Entrées

Petite verdure du marché, vinaigrette maison
4AO0OET A AA CEAEAOh AOI |
FATARRZEA S NOEIEEAR S I EGA
6A1I 1T OO0i AA AAOI OOA U 1461
Potage Parmentier

Creme de courge musquée et pommes de terre douce

Plats principaux

Pennine, sauté de poivrons et champignons portobello ,sauce rosée au pesto 31%

Blanc de volaille grillé, mariné au citron et coriandre, sauce au miel, cari et noix de coco rapé S3%

Filet de tilapia roti, salsa exotique aux fruits et jus de limette 33%

&E1I AO AA OAOGIT1T AA 18! Ol AT OENOA OEOEh OADPAT AAA A&8BiSI EOAO AC
T e e o L B o g e
Desserts

Salade de fruits

Baladin au chocolat moka
Baladin au chocolat et framboise
Gateau au fromage

Café / Thé
(Un minimum de 15 personnes est requis)

Repas Quatre Services
(Entrée, Plat Principal, Dessert, Café / Thé)
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~ Canapés

Canapés froids a la douzaine
(Minimum 4 douzaines de chaque variété)

42% la douzaine

Végétarien

Bruschetta salsa de mangue, oignons rouges et jalapenos
Mousse de fromage de chévre et noisettes

Mousse de tomate séchée, fromage feta et basilic

Minis wraps pesto, fromage de chévre et cresson

Minis wraps fromage mozzarella, tomate et avocat

Viande et fruits de mer

Crevettes papillon et guacamole

LOIEAEAOON O A EEOA S ENONEAR
Carrés au saumon fumé

Boules de prosciutto et melon

Rouleaux roastbeef et roquefort

\ol-au-vent cocktail de crevettes

Vol-au-vent salade de fruits de mer

Pate a choux farcie a la salade de poulet

Pate a choux farcie mousse de paté de foie

Bruschetta carpaccio de viande, basilic, parmesan et citron

Canapés chauds a la douzaine
(Minimum de 4 douzaines de chaque variété)

40% la douzaine

Végétarien

Croustade de tomates séchées et feta

Spanakopita (épinards et feta)

Cigares marocain végétariens

Arancini aux champignons

Minis quiches, poivrons grillés et fromage de chévre

Viande et fruits de mer
Croissants aux crevettes

Edadtaadab o ét pidabheE AT AT 1

Croustade épinards, saumon et ricotta

Cigares marocain a la viande

8% T O @ L F O e N T Y O D W 0 )

Rouleaux impériaux chorizo et Monterrey Jack

Minis brochettes KeftaA6 ACT AAO AO PECITI I 1O
Minis satayde poulet

Minis won ton aux crabes filo de crabe et brie en triangle

S ETEOCAGOAE AT FL O]
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Souper A la Carte

Entrées

A e

i h OAI AT E AO Af

| OOEAOOA AA OAOOET A AA CEAEAOh DOI OAEOO
*
B B O S e R B e e R S P e G s Wi
*
3AIl AAA AA OI NOAOOAO AO Adi PET AOAOh AT PAAOC@® AA DPAOI
*

Crodtons de chevre chauds, saveur au miel et pacanes roties, pousse de roguettes

*

Duo de tomates de vigne rouges et jaunes et fromage bocconcini

Potages
RN I Y G W N i Wi oY A R B Wo AT o - Wt o e R WO RAW W f i B 1§ S B e vy W Wil O

6Al T 60i AO® AODAOCAOh OAOGAOO ABGEOEI A AA
* e

Creme de choufleur et fromage cheddar

*

Velouté de pois verts, parfumé au safran

*

Potage a la courge spaghetti et pommes de terre
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” Souper A la Carte

Plats principaux
Blanc de volaille farci aux épinards et fromage feta, réduction au Porto 46$

ROONOZ K ACTAAG TAOAEDT- U 1468 OR SEO0 - ATO:00

&ET AO AA OAOIT1T AA 168r0IAT OENOA OEOE U U4g £1 AOCO AA

*

Filet de morue noir roti, salsa de fraises au rhum brun 48%

*

- ACOAO AA AAT AOA AO , AA "OT 1T A 1 ANOi U 1 6499DAATI Ah OAO
*

&EI AO T EcCiilT AA AGOAEZ 'T1cOOh Pidii A ABISAEAI PECITT O

*

#AOOi ABACT AAO AT AOI | GA AA 11 OOAOAA 5888 - AAOGBh OAC

Desserts

Le PommeCaramel
Le Perle truffée

Le Fruit des Champs
, 6 %007 OAI

Café / Thé
(Un minimum de 15 personnes est requis)

Repas Cinqg Services
(Entrée, Potage, Plat Principal, Dessert, Café / Thé)
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" Souper - Buffet chaud et froid

Nouvel 54% par personne
(Minimum de 50 personnes)

Potage du jour et panier de pain
Palette de fromages fins (brie, oka, paillot de chevre et gouda)
Duo de tomates de vigne rouges et jaunes et fromage bocconcini
OO O00EFAES AN OAOOEIAG AR CEAEAOh, DO OAEOOOIN
Marinades et condiments

Salade Cesar (croutons, bacon eémiette et fromage parmesan) i
3Al AAA AA NOEIT Ah 11 EOCAO EAI Al AOAh DI EOOI T Oh Al
Salade de haricots verts extra fins, roquette, tomates cerises, oignons rouges et saumon fume

Pennine, sauté de poivrons et champignons portobello, sauce rosée au pesto
Blanc de volaille farci aux épinards et fromage feta, réduction au Porto
o e T B A R @ D W e e o b ey L e o e O by - o e e N 9 R O T e et B e Bt eyt o
Variété de léegumes de saison
Riz pilaf
Pommes de terre parisienne aux fines herbes

Fruits frais tranchés
Assortiment de gateaux et tartes

Café / The
Notre souper buffet a une durée de deux heures en salle
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Carte des Vins / Mousseux

Vins Blancs

Corte Rossa Bianco
6 ET Ad A OPkindkt, Il A

Pinot Grigio Veneto | Famiglia Boron 44$/ Bout.
Veneto 7 Vénétie, Italie

Sauvignon Blanc 48% / Bout.
Domaine Reine Juliettez Languedoc, France

Chardonnay 50% / Bout.
Domaine Reine Juliettez Languedoc, France

Mousseux

Vin mousseux 39% / Bout.

39% / Bout.

Vins Rouges

Corte Rossa Rosso 39% / Bout.
6 ET Ad A OPRIindkt, Italig A
Dolfos Tempranillo Joven 44% | Bout.

Bodegas Faring Castille-et-Leon, Espagne

Merlot Venezia| Famiglia BOron 48% / Bout.
Vénétie, Italie
Cabernet - Merlot 48% / Bout.

Domaine Reine Juliettez Languedoc, France

Bordeaux Rouge 52$% / Bout.
Chateau Nicotz Bordeaux, France

-1 1 OAPOI AEATT Ad! A6 URDIL
Costadoroz Abruzzes, Italie

B



Bar a la Consommation

Alcools de base
Vodka, Gin, Rhum, Scotch, Tequila, Whiskey

Bieres domestiques

Coors Light, Molson Export, Molson Dry, Molson Canadian
Bieres importees S
(AET AEAT h #T OIT Ah 2EAEAO

Vin au verre :
Corte RossaBianco/ Rosso

Digestifs
Baileys, Grand Marnier, Tia Maria

Eaux minérales, eaux de source, boissons gazeuses et jus

5
Eau minérale, Eau de Source, Cok&priteh ' ET CAOAT Ah EOO Ad1 OAT C

Punch
Punch aux fruits sans alcool

Punch au rhum

| SO rmen @ B 0 B [t Fu o e =7 o B vy s e ©)17 Bl 1 ey L g
différence des frais vous sera facturée

7,50%

6,75%
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